S by kA KOTORITO GOHAN RECIPE No.401
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	RECIPE No.401
	kotorito gohan
	いちごのカナっぺ
	前菜
	【 材料 】
	・いちご　　　　１パック ・チーズ　  　　   1箱 「ジェラール フロマージュ・ルウ」を使用 ・クラッカー　 ・ハチミツ ・ミント

	【 作り方 】
	材料を用意する いちごは半分に切って、チーズ、ハチミツ、 クラッカーを用意して盛り付ける。 （パーティー時に自分でトッピングするスタイル）
	トッピングする クラッカーの上にチーズをのせ、いちごを トッピング！ ハチミツをお好みでかけて完成！
	チーズの塩気といちごの甘酸っぱさ、ハチミツのコクが絶妙にマッチして、 お酒のおつまみにも、コーヒーのお供にも合います。 チーズは好みのものに変えても美味しいです。



